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& DES GRAMDS
Semame du 25 AU 29 HA/ 2020
LUNDI/ MARD/

Macédoine mayonnaise

Carottes rapées persillées
All: CEuf, Moutarde, Sulfites P P

Escalope de dinde aux 5 baies Haché de boeuf a la marocaine
All: Gluten, CEuf, Sulfites All: Sulfites, Moutarde, Soia, Celeri,
Pommes vapeurs Semoule
P All: Gluten
Yaourt nature Vache qui rit
All: Lait All: Lait
Banane Pomme
Petits suisses natures Yaourt nature
All: Lait All: Lait
Purée de pommes Compote banane framboise maison
Pépinettes au jambon tomate mais
_All: Gluten, Sulfites
Roti de dindonneau persillé
All: Gluten, Sulfites, Oeuf
Epinards a la creme
All: Lait, Gluten
Saint Paulin
All: Lait
Purée de poires
Fromage blanc nature
All: Lait
Nectarine
Concombre ciboulette Salade de tomates
Sauté de boeuf aux champignons Filet de hoki a l'aneth
All: Gluten, Sulfites, Lait All: Poisson, Lait, Sulfites, Gluten
Haricots plats sautés Riz blanc
Cantal Tomme des Pyrénées
All: Lait All: Lait
Compote pomme banane maison Fraises
Yaourt nature Fromage blanc nature
All: Lait ) All: Lait
. Abricots secs (réhydrater)
Kiwi .
All: Sulfites
Les viandes bovines sont d'origine frangaise (pour confirmation, se référer a I'affichage donné le jour méme du menu)
Produit issu de Producteurs locaux . i
I'agriculture biologique ("Croquez la Vienne") Les allergénes présents

.~ " sont indiqués en
VIENNE %' italique



