Biologique
Producteurs locaux ("croquez la loouezaros
(eroa Sicie s

DES GRANDS
Semame du 25 au 29 Movembre 2079
LUNDI 4y MARDI

Sardines petit beurre doux

All: Poisson, Lait
Gratin de chou fleur et pommes de

Légende: 7 N\
Produit issu de I'agriculture ME u - ‘
~ # Spf C)

-

Betteraves rouges persillées

Sauté de dinde a la marocaine

ht
All: Gluten, Sulfites, CEuf, Moutarde, Céleri | terre au curry m

All: Lait, Céleri, Guten, Moutarde VTR
Semoule BIO

lat complet

All: Gluten (p plet)

Tomme des Pyrénées Yaourt nature sucré fermier (v
All: Lait All: Lait
Banane Compote banane pomme maison

Yaourt nature Fromage blanc nature

All: Lait All: Lait

Purée pomme fraise Orange

MERCRED/

Endives aux dés de brebis
All: Lait
Grillade de porc au thym

All: Sulfites, Gluten
Lentilles de Civaux Qo

HENNE 6
All: CEuf, Sulfites

Fromage blanc nature

All: Lait

Clémentine

Fromage (Camembert)

All: Lait

Compote pomme framboise maison

JEUD/ VENDRED/

Céleri rapé, vinaigrette aux fines herbes

e\

All: Céleri, moutarde, sulfites Vil Macédoine au mais
Mitonné de beeuf BIO sauce brune Ceoeur de colin a la tomate
All: Gluten, Sulfites S All: Poisson, Sulfites, Gluten, Lait
Poélée de carottes fraiches Macaronis
All: Gluten
Saint Paulin Emmental rapé
All: Lait All: Lait
Purée pomme pruneaux Pomme BIO Eﬁ
Yaourt nature Fromage blanc nature
All: Lait All: Lait
. Abricots secs a réhydrater
Poire

All: Sulfites
Les viandes bovines sont d'origine frangaise (pour confirmation, se référer a I'affichage donné le jour méme du menu)
vianae/roisson/wur=rroteines reculents/Lereales/rain=uluciaes Legumes/Fruits crus et cuits=vitamines, mineraux, Tiores Lait/Proauits laitiers=Laicium
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